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Svarak, vanocni trhy
a chvile plne pohody

Rok se s rokem seSel a my tu mame zase prosinec.
Prosinec je pro mé mésicem shonu za poslednimi
darky, velmi naro¢nych pracovnich dn(li roku a
mésicem plnym viné svaraku a vaje¢ného likéru. Ty
posledni dvé véci jsou na tom nejlepSi ;-) Recept na
mUj nejoblibenéjsi vajecny likér jsem vam davala uz
loni na blog, takze ho v tomto svatecnim Cisle
nenajdete. Zato zde ale najdete recept na rychlou
svatecni roladu s tvarohem, svatecni lososovy krém,
kterym mUZete vylepsit vasi Stédrovecerni tabuli
nebo malinové Sampariské, které se hodi na
silvestrovsky pfipitek. Pokud vam jesté chybi néjaké
cukrovi, urcCité vyzkouSejte datlové kuliCky, ktere
délam vzdy ve velkém nebo citrénova linecka
koleCka. Hlavné se ale zkuste vyhnout stresu,
kterému se vétsinou pred Vanoci vyhnout nelze a
uzivejte si svatecni chvilky s rodinou a prateli. Pokud
totiz nebudete mit deset druhd cukrovi, ani kdyz
nebude dokonale utfeny prach, viibec nic se
nestane. Ve volném Case se vydejte na prochazku
na vanocni trhy a pochutnejte si na dobrém svaraku.
UZijte si krasné adventni ¢as a hlavné se snazte co
nejvice Casu stravit odpocinkem a spolecnymi
chvilkami s témi, které mate nejradéji.

C lishion Lopnorio
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BLLOGERKY A VANOCE

BARBORA GORECKA
(MAMA PECE DOMA)

Na Vanocich mam
nejradéji celkovou
atmosféru. Lidé jsou na
sebe milejSi, sméjou se na
sebe, déti jsou taky o
malicko hodnéjsi a ja zase
Stastnéjsi.
Pohoda, klid, cukrovi, Cas,
ktery travim se svymi
nejblizSimi. A hlavné radost
mych déti pod Vanocnim

IVCA JINDRICHOVA
(CAT&COOK)

Na Vanocich nejvic
miluju setkavani s
rodinou a samoziejmeé
jidlo. Uplné& nejradsi
mam Stédry den.
Délame bramborovy
salat, dobalujeme
posledni darky, vSichni
jsou tajemni, v televizi
hraji pohadky a k vec€eru

zaCiname pfipravovat
stromecCkem pfi

pravé videnské fizky.
rozbalovani darkd... i kdyz

ta chvile trva anine 5 GABCA UGURCAKUVA AGIESIET el ElE

opravdu miluju a je to
minut, ve me tyhle

% neik i
momenty zlistanou uz [P&G FUUD'ES] Pro me nejkouzeines|

navzdy.

vecer roku.

Nemam rada Vanoce, ja
je pfimo zboznuju, jsou
totiz kouzelné. Libi se mi
na nich tradi¢nost, jime
vzdy kubu, kapra a salat.
Mam rada zaroven tu
vlni. Byt voni po
komini€cich, cukrovi a
jehli¢i. Miluju prvni
rozsviceni stromecku,
budi mi srdce. Zarovicky
musi byt ale jediné svétle
Zluté!
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POMAZANKA Z CERVENE REPY

Jak na zdravou svacinu Ci vecefi? Vyzkous$ejte pomazanku z ¢ervené fepy, kterou miiZzete namazat
na jakykoli druh peciva. Cervena fepa slouzi jako prevence nejriizn&jSich zdravotnich problémd,
pomaha Cistit télo a podporuje ¢innost mozku. Proto si ji dopfavejte tak ¢asto, jak to jen jde.

Narocnost: snadné
Doba pfipravy: 20 minut
Pocet porci: 4

« 250 g uvafené nebo petené ervené fepy 1) Repu si oloupeme a nastrouhame najemno na
» 809 Zervé struhadle. Pfidame zervé, brusinky a podle chuti
» 1lZice brusinek Hamé osolime a opepfime.

o sul

2) Hotovou pomazéanku servirujeme do misky a
ozdobime nasekanym Cerstvym koriandrem a

Cerstvé mlety pepfr
 1lZice Cerstvého koriandru e
« 1 lzice piniovych seminek piniovymi ofisky.




VANOCNI DARKY PRO ZENY

Grand Marnier
J& vam snad jako tekuty darek pro Zenu nemohu doporudit nic jiného, neZz mdj oblibeny Grand
Marnier. PeCeni si bez néj uz nedokédzu predstavit. Kazdy dezert je s nim minimalné o tfidu lepsi.
www.warehousel.cz

Touch me

Jestli chcete potésit svoji Zenu, pritelkyni, maminku nebo tfeba svou sestru kvalitnim kouskem do
Satniku, znacka Touch me je tou pravou volbou. Nejen, Zze material je opravdu kvalitni a neskute¢né
prijemny na no3eni, design je velmi nadasovy, takze nemdzete Slapnout vedle. Za mé rozhodné
doporucuji Caro cardigan a skvele padnouci svetr Pocahontas vibe.
bit.lyltouchme_wear

Medové produkty Svarovska Honey

Svéarovska Honey nabizi Cisté pfirodni produkty z
rodinné farmy na pomezi Ceského raje a Machova
jezera. Mimo klasického medu vyrabi téz ochucené

medy, medovinu, vickovici, domaci granolu,
propolisovou tinkturu, pyl a svicky z pravého vceliho
vosku. Veskeré produkty jsou vyrabéné s laskou a za
jejich kvalitu ruci.
www.svarovskahoney.cz

BeWooden

Premyslite, ¢im letos obdarujete své kamaradky? Poridte pro svou spfiznénou dusi
elegantni naramek ze vzacnych kamend a dfevin, ktery se mize stat jejim talismanem
na cesté zivotem. Naramek bude mit stale na o€ich, a tak si na vas vzpomene,
kdykoliv jej uvidi. Na ndramek m@zZete nechat vygravirovat inicialy, a udélat z n&j tak
jesté osobnéjsi a originalngjsi darek. Je vaSe kamaradka snilek, kreativni duse nebo
je naopak organizovana a ma rada ve vSem poradek? Obdaruijte ji letos krasnym
zapisnikem s dfevénym detailem. Nakupte vanoc€ni darky se slevou. PouZijte na
eshopu bewooden.cz kéd naskokvkuchyni a ziskejte slevu 15 % na cely nakup (kéd
plati do 7. 12. 2018).
www.bewooden.cz
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Svatec€ni edice Parisian Gourmandise - Nespresso
Nespresso predstavuje limitovanou svatec¢ni edici Parisian Gourmandise - tfi
nové kavové zazitky inspirované pafizskou eleganci a zaroven sladkou
spolupraci s Indiou Mahdavi. Blizi se svate¢ni sezéna, coZ znamena, zZe je
Cas pripravit se na oslavu ve velkém stylu a doprat si kavové chvilky s trochou
luxusu.
WWW.nespresso.com

Jedlé darky Deluxe

Pokud si doma nevyrabite jedlé darky sami, mGzZete je nakoupit v Lidlu. Jejich fada Deluxe nabizi exkluzivni zboZzi za
rozumné ceny. Sezenete zde napfiklad kvalitni syry, Sunky, téstoviny, oleje, pastiky, dezerty nebo alkoholické napoje.
www.lidl.cz

Nejbarevnéjsi Mexiko od Kamu

Nejnoveéjsi kucharka Kamily Rundusové je extra tfida. Najdete v ni nejen vSe o mexické
kuchyni, ale i rostlinné verze oblibenych mexickych jidel. Tuto kuchafku opravdu stoji za to
mit doma. A jako bonus vas urcité bude bavit specialni predni plocha kucharky, ktera pri
zahfivani méni svou barvu.
www.nejbarevnejsikucharka.cz

/—_\/_\

,\ - Paletka oc¢nich stinti Tickled Peach Too Faced
Moje oblibena znacka Too Faced ma v nabidce novou paletku oénich stind Tickled
Peach, ktera zcela jisté potési kazdou zenu. Stiny jsou krasné pigmentované a
odstiny naprosto Gzasné.

|
. |
. www.sephora.cz

o

p .. Gluten Free
Bezlepkové produkty Schar MixB .
Bread-Mix

LATIPAR St FOR
BATASER

Pokud mate ve svém okoli nékoho, kdo ma bezlepkovou dietu, urcité ho potési balicek
bezlepkovych vyrobkl. Z vyrobkd z fady Schar doporuduiji predevsim jejich jedine¢nou mouku, s
croissanty, housky na burgery nebo téstoviny. ~

www.schaer.com W
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ROLADA S TVAROHOVYM KREMEM

Na Vanocich mam nejradéji to, Ze se sejde nase cela velka rodina a travime Cas spole¢né. Pokud stejné
jako ja o¢ekavate vétsi svatecni seslost, pfipravte tuto vyteCnou roladu s tvarohovym krémem. Bude
chutnat kazdému, jak dospélym, tak détem.

Na roladu:

» 30 g hladké mouky

e 5vajec (Zloutky a bilky zvlast)
e 90 g mouckového cukru

e 20 g kvalitniho kakaa

o Spetka soli

e trocha masla

e 250 g tu€éného tvarohu

e 400 ml smetany ke Slehani

» 3 lzice mouckového cukru

o nékolik kapek vanilkového extraktu
 1lZi¢ka citronové kulry

Na ozdobu:

e 200 g Extra Jam Jahoda
o cCerstvé ovoce (napf. fiky, kiwi)
* nasekané pistacie

Naroc¢nost: snadné

Doba pfipravy: 30 minut

Doba peceni: 10 minut
Pocet porci: 10 - 12

1) Bilky si dame Slehat v robotu se Spetkou soli. KdyZz nam zacnou
bilky bélat, zacnheme po IZicich pfidavat mouckovy cukr, dokud z
bilk( neuslehame tuhy leskly snih.

2) Do hotového snéhu pak zaSlehame pomalu Zloutky. Nakonec
pouze ru¢né zamichame presaté kakao a mouku.

3) Na plech si dame pecici papir, ktery z obou stran potfeme
maslem, aby se nam hezky pfilepil na plech. Tésto rovhomeérné
rozetfeme na pecici papir a roladu pec¢eme na 180 stupiili cca 10
minut.

4) Hotovou roladu si sundame z plechu, nechame ji chvilku
zchladnout a zarolujeme, aby ziskala budouci tvar rolady a dobfe se
nam rolovala.

5) V robotu si vySlehdme tvaroh s mouckovym cukrem. KdyZ je cukr
dobfe zasSlehany, pfidame smetanu ke Slehani a Slehame do tuhého
krému.

6) Roladu si rozloZzime a potfeme jahodovym Extra Jamem. Poté ji
potfeme krémem (nechame si zhruba jednu Ctvrtinu krému na
ozdobeni vrSku rolady) a roladu zarolujeme.

7) Zbyly krém si naplnime do sacku a ozdobime jim roladu.
Nakonec poklademe Cerstvym ovocem a nasekanymi pistaciemi.

www.naskokvkuchyni.cz



L0SOSOVY KREM

Pokud stejné jako ja milujete chut' lososa a chcete si ho vychutnat i jinak, neZ jen klasicky v hlavnim chodu,
vyzkousSejte tuto netradicni krémovou polévku. Je vynikajici, plna blahodarnych latek a dokonale zasyti.

Naroénost: snadné
Doba pfipravy: 30 minut
Pocet porci: 4

2 lzice prepusténého masla

« 1 stfedni cibule

» 350 g zeleninové smési Francouzska Dione
o 1 stfedni brambora

e 11 horké vody

1) Na panev si dame prepusténé maslo a nechame na
ném zesklovatét nadrobno nakrajenou cibuli. Poté
pfidame zeleninovou smeés, na kosticky nakrajenou
bramboru a orestujeme (trva to cca 5 - 7 minut).

2) Zeleninu pfenddme do hrnce, zalijeme vodou a vafime

+ 200 g &erstvého lososa + nékolik kostiéek cca 5 minut. Poté pfidame na kostiCky nakrajeného

na ozdobu lososa, osolime, opepfime a vafime dalSich 10 - 15 minut.
 nékolik snitek kopru Neékolik zbylych kostiCek lososa si ha pfepusténém masle
+ Cerny sezam orestujeme na panvi a nechame na ozdobu.
- sl 3) Hotovou polévku pfendame do blenderu a umixujeme

o Cerstvé mlety pepfF

do hladkého krému. Polévku servirujeme ozdobenou
Cerstvym koprem, ¢ernym sezamem a opecenymi
kostiCkami lososa.




Odbornice na vyzivu a blogerka Karolina Fourova na svém blogu a socialnich sitich sdili nejen své recepty, ale hlavné
rady ohledné spravné vyZzivy a zdravych potravin. Ja jsem Karolinu vyzpovidala pfedevSim o tom, jak travi Vanoce.

Karolino, jsou pro tebe Vanoce obdobim, kdy je v pordadku hresit nebo by si
mél ¢lovék davat pozor i v téchto svdtecnich dnech? Ja neustdle tvrdim, Ze
vSeho s mirou je nejlepsi Feseni, jak to mas ty?

Vnimam to stejné. UrCité neni v pofadku, kdyz si Clovék nefizené dopfava, ale ani
kdyz si vSechno tradi¢ni zakaze. Pokud variS a peces z kvalitnich surovin, je to v
pohodé a nezdravé pak je uz jenom to mnozstvi. Myslim, Ze je mnohem
rozumnéjsi dat si klasické cukrovi nebo bramborovy salat s mirou, nez se prejist
tim radoby zdravéjSim. Ja se neomezuji, z druhé strany jsem zvykla jist zdrave, a
tak nevydrzim “prasit” moc dlouho.

Jaké je tvé nejoblibenéjsi cukrovi?

Jako dité jsem ujizdéla na kostkach z maslového korpusu obalenych v ¢okoladé a
strouhaném kokosu. Téch jsem byla schopna snist kilo. Mimochodem, asi pfed
meésicem jsem zjistila, Ze se to jmenuje “lamington cake” a je to australské cukrovi,
takze nechapu, kde se v nasi rodinné kucharce pred tficeti lety ocitlo. Dneska si uz
cukrovi tolik nevybiram, beru Gplné vSechno!

Prozradis, jak probihaji u tebe Vanoce? Mate tradicné kapra a bramborovy
salat?

€aj a k obédu pfipravujeme houbového kubu s dyfiovym kompotem. Nevim, jak je
to s tim zlatym prasatkem, u nas se vzdy fikalo, Ze se nesmi jist maso, ale slySela
jsem, Ze se pry nesmi jist viibec nic, takze tomu pfisuzuji skute¢nost, Ze jsem ho
nikdy nevidéla.

K vecefi potom mame klasicky bramborovy salat, na ktery se kazdoro€né téSim uz
od léta. Nemam na né&j zadny fancy recept, ale kofenovou zeleninu vafim v silném
zeleninovém vyvaru s trochou octa a jeho ¢ast pak vyuzivam i na zalivku. Céast
majonézy také nahrazuji jogurtem a pfidavam zelené jablko nakrajené na kosticky.
Pfiznam se, Ze jsem se nikdy nenaucila jist kapra, takze tuhle tradici trochu
poruSuji a vecefim pstruha peceného na prepusténém masle.

Jaké jsou tvé nejoblibenéjsi potraviny pri tvém vareni na blog? Z fotek na
Instagramu jsem si v§imla, Ze mas rada bordvky, maliny a avokado. Je to
tak?

Ano, to je pravda. Vzdycky musime mit doma v mrazaku zasobu borivek a malin,
pres to nejede vlak. Diky avokadu jsem si zase oblibila slané snidané a i kdyz ho
ted jim celkem Casto, porad ho vnimam tak trochu svatec¢né.

Pokud bych ale méla Fict surovinu, ktera mé v mych receptech nejvétsi zastoupeni,
bude to asi celozrnnd mouka a jogurt.

Co bys poprala ¢tenaiftim magazinu Na skok v kuchyni do nového roku?

Do roku 2019 bych tvym étenartim prala, aby byli Stastni, aby se nebali snit a
samozfejmé, aby je po cely rok provazelo jen samé skvélé jidlo! A tobé navic pfeju,
aby do tvé virtualni kuchyné zaskakovali co nejcastéji.
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MALINOVE SAMPANSKE

BliZi se oslavy vanocnich svatk( a Nového roku, se kterymi jsou spojené nejen piné stoly jidla a skvéla
nélada, ale také pripitky. Zkuste své nejbliZsi prekvapit netradicnim malinovym Sampariskym, zarucené

si ho zamiluji.

Narocnost: snadné

Doba pfipravy: 10 minut + vychlazeni

» 100 g malin Dione + na ozdobu
e 40 g cukru krupice

« 60 ml vody

e 1limeta

o sekt

Pocet porci: 4

1) Maliny si dame spolu s cukrem a vodou do rendliku a na
stfednim plameni nechame maliny probublavat 6 - 8 minut, aby
nam vznikl sirup.

2) Rozvarené maliny nechame prekapat pres sito a vznikly
sirup dadme do lednice vychladit.

3) Dvé IZice sirupu dame do sklenice, pfidame 1 IZici Stavy z
limetky a dolijeme sektem. Nakonec pfidame nékolik zmrzlych
malin.




Himalyo
Hledate originalni vanoc¢ni darek nebo zrovna patrate po tom, jak s pfichazejicim zimnim
sychravym pocasim posilit imunitu ¢i prosté pomoci s regeneraci celého téla? VSe najdete v
GOJI ORIGINAL 100 % Juice BIO nebo v RAKYTNIK Caps BIO od znacky Himalyo. Viechny
produkty Himalyo jsou diky unikatné Cistému zpracovani v raw kvalité, bez lepku a bez
jakychkoliv zivocisnych slozek. Prosté jen Cista priroda.
www.himalyo.cz

Vesela Veverka

Pokud chcete k Vanoctim darovat néco dobrého, vzpomerite si na Veselou Veverku. V této
siti specializovanych prodejen se suSenym ovocem a ofiSky si urcité vyberete néco dobrého
na zub. Vybirat mdiZete z opravdu pestré nabidky — od tradi¢nich a znamych ofiskd a ovoce,
pres exotické druhy jako jsou prazené makadamy, mochyné peruanska, ibisek ¢i kustovnice
¢inska az po cukrovinky pro mlsné jazycky.
www.vesela-veverka.cz

Legendario Anejo 9y
Je to uz vic jak Sest let, kdy jsme spolu s mym manzelem popijeli tento neskutecné dobry rum na
Kubé. V té dobé jsme se viibec neznali a ted uz jsme rodina. Ariejo 9 byl nékolikrat vyznamenany jako
nejlepsi kubansky rum. Chut dominuje jemnosti, lehkosti, cokoladovou pFitomnosti a hladkosti.
www.alkohol.cz

BeWooden

Hledate darky pro muze, ktefi se nespokoji jen tak s né¢im? Vsadte na
originalni dopliiky od BeWooden! Elegantni dfevény motylek si najde své
misto v 3atniku kazdého gentlemana. Vybrat si miiZete z vice nez 30 druh(i
motylk( nebo vyzkousejte konfigurator a vytvoite si motylka podle vasich
predstav. KSandy BeWooden se perfektné hodi jak do spolecnosti, tak pro
bézné noSeni. Nezbytnym dopliikem kazdého muze je penézenka. Ta musi
byt prakticka, ale zaroven stylova a reprezentativni. At uz vyberete
celokoZenou penézenku nebo penézenku ze dieva a klize, udélejte z ni jesté
osobnéjsi darek - pfidejte na ni monogram, aby bylo na prvni pohled jasné,
komu penéZenka patfi. Nakupte vanocni darky se slevou. PouZijte na eshopu
bewooden.cz kdd naskokvkuchyni a ziskejte slevu 15 % na cely nakup (kod
plati do 7.12.2018).
www.bewooden.cz
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DATLOVE KULICKY

Pokud premyslite, jaké nepecené cukrovi na VVanoce pripravit, doporucuji tyto datlové kulicky. Nejen, Ze
jsou vyborné a rychlé, ale predevsim také velice zdravé, protoZe kromé datli v nich najdete i riizné druhy
ofechdl. | déti si je zamiluji, jen pri pFipravé nezapomerite vynechat rum, at' doma neméate aZ moc veselo.

e 200 g datli Medjool bez pecky

e 100 g mandli

e 2 lzice kvalitniho rumu

e 2lzZice ovocné napiné merunka
Hamé

» nékolik kapek vanilkového extraktu

o Spetka himalajské soli

» kesu a pistacie na obalovani

Naroc¢nost: snadné
Doba pfipravy: 15 minut
Pocéet kusi: 16 - 20

1) Datle si dame do misky, pfidame rum, merunkovou naplf, promichame
a nechame datle nasaknout.

2) Mezitim si v mixéru nahrubo rozemeleme mandle.

3) Do mixéru pfidame datle, vanilkovy extrakt, Spetku soli a vSe dobfe
rozmixujeme (pozor, datle jdou nékdy hodné Spatné rozmixovat, zalezi
na typu mixéru, ktery mate). Smés si dame do misky a nechame chvili v
lednici vychladit.

4) Kesu a pistacie si nasekame nadrobno a kazdé zvlast dame do misky.
5) Z datlové smési tvarujeme kulicky, které obalujeme v keSu nebo
pistéaciich.

6) Po vytvoreni dame hotové kulicky do chladu, nejlépe do lednice.




Tradic¢ni linecké cukrovi by o vanocnich svatcich nemélo chybét na Zadném stole. Pokud si ho
chcete letos trochu ozvilastnit, vyzkousejte tento recept provonény citrénem a uZijte si ho s tou
pravou vanocni atmosférou.

Naro€nost: snadné
Doba pfipravy: 10 minut + minimalné 2 hodiny na odlezZeni
Doba peceni: 10 minut

» 210 g hladké mouky

e 140 g masla

e 70 g cukru krupice

o 1 velky Zloutek

» nékolik kapek vanilkového extraktu

o 1Ilzicka najemno nastrouhané citronové
kdry

e 100 g ovocné smeési Hamé rybiz

1) Maslo si nakrajime na kosticky a nechame v pokojové teploté povolit.
Mouku si v misce smichame s cukrem a citrénovou kdrou.

2) Na val si vysypeme sypkou smés, pfidame maslo, Zloutek, vanilkovy
extrakt a vypracujeme hladké tésto. Tésto zabalime do potravinové félie
a nechame minimalné 2 hodiny odlezet v lednici.

3) Tésto si vyndame z lednice, nechame trochu povolit, vyvalime a
vykrajujeme z n&j poZzadované tvary. Do poloviny cukrovi vykrojime
jesté uprostred kole€ko.

4) PeCeme na 180 stupid 10 minut.

5) Vychladlé cukrovi namaZeme rybizovou ovocnou smeési a slepime.




» TIPY NA VANOCNI FILMY

LASKA NEBESKA

Laska nebeska

Jakym jinym filmem bych mohla ja zacit. Kdo mé dobfe zna, tak vi, Ze Lasku nebeskou
aplné zboznuji. Kazdy rok se téSim na den, kdy ji budou davat v televizi. Vim, Ze bych si
ji mohla kdykoli stahnout, ale to prosté neni ono. Skvély Hugh Grant a predevsim Bill
Nighy jako rocker Billy Mack, jsou pro mé zarukou pfijemné straveného vecera. Podle

reakci mého okoli podle mé tento film bud milujete, nebo ho nenavidite. Ja jsem tedy v
té prvni skupiné.

BilNighy
DOKONALA

ROMANTIGM KOMEDIE

Sam doma

Harry, jdu do baraku :-D Tohle je prosté klasika, ktera
mé asi nikdy neomrzi. Kazdé Vanoce si musim
zkouknout prvni i druhy dil této skvélé vano€ni komedie
o Kevinovi, ktery zlistane na Vanoce sam.

Harry Potter

Harry Potter sice neni tradicni vanocni film, ale vzdy
si ho moc rada pred Vanoci poustim.

Prazdniny

Cameron Diaz a Kate Winslet jsou zarukou
- dobrého filmu. Vy se miiZete podivat na to, co se
ét'astny Novy rok bude dit, kdyz si tyto dvé Zeny tak trochu vyméni
Romanticka komedie se spoustou skvélych herct, jejiz Sve zivoty.
déj se toCi kolem posledniho dne v roce. Ja si pfi tomto
filmu vZzdy neskute¢né odpocinu a neni rok, kdy bych si
ho o Vanocich nepustila.
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VANOCNI DARKY PRO DETI

Rok na venkové
Kdyz jsem poprvé spatfila knizku Rok v lese, byla jsem ji UpIné fascinovana. Ted ji ale vysla “sestficka”,
kterd se odehrava na venkové a bude urcité bavit déti riizného véku.
http:/Inakladatelstvi.hostbrno.cz/

Houpacka Utukutu Spectre

Vojta dostal houpacku Spectre ke svym prvnim narozeninam. Nejdfive jsem se
vzhledem k vy3$si cené rozhodovala, zda mu ji mam viibec poridit, ale ted vidim, Ze to
byla spravna volba. Vojta se v ni houpe, odpociva v ni nebo ji pouziva jako pult. Myslim,
Ze Casem najde jesté mnohem vice vyuziti. JeSté k tomu se jedna o Cesky vyrobek.
www.utukutu.cz/shop

\ S & 7 |

i L]
Hugo chodi bos g Q
Hugo chodi bos je jeden z mych nejoblibeng&jSich obchodd pro déti. Najdete zde totiz hracky, se -

kterymi jsem si hrala jako mald i ja a vSechny jsou vyrobené u nas. Dost ¢asto zde Vojtovi také
pofizuji retro puncochy s k§andami od znacky Mile. Nové maji v nabidce Gzasnou porcelanovou
sadu, kterou vyrobila porcelanka Thun a specialné pro Huga ilustroval Jan LasStovicka.
www.hugochodibos.cz

Almarka
Kamaréadka Lucka ma Uzasny eshop pro déti. Najdete zde nejen kvalitni obleceni, ale také
krasné doplriky pro stolovani. Ja uz hrozné dlouho touzim Vojtovi pofidit tento Uzasny
détsky talif z kanadského javoru. Tak schvalné, jestli mu ho letos JeZiSek donese.
www.almarka.cz

Unikova hra
Pro trochu vétsi déti mlzete jako super darek pofidit Ginikovou hru. Ja jsem zatim
absolvovala dvé a vzdycky jsem z toho byla nadSena. Nejen, Ze si uzijete skvélou
zabavu ve vice lidech, ale vZdy se také naucite néco nového. Ja jsem zatim
zkousela Unikové hry pouze od spole¢nosti The Chamber, které je maji po celé
Praze, ale takovych spolecnosti je i v jinych méstech, nez je Praha, spousty.
http:/ithechamber.cz/
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